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FORMAGGIO OVINO A PASTA COTTA (tipo Grana) 

Prodotto da Agricoltura Biologica 
 
 

Caratteristiche 

 

 Periodo di maturazione:  12-24 mesi 

 Aspetto esteriore: crosta consistente, di colore giallo paglierino e/o 

giallo più intenso 

 Sapore: dolce, fruttato, leggermente piccante e moderatamente acido e 

salato. Nel formaggio con un maggior grado di stagionatura è più 

intenso l’aroma fruttato e il gusto di umami 

 Odore: fruttato, brodo, burro, latte 

 Pasta: colore bianco tendente al paglierino. Consistenza dura e friabile 

con la presenza di qualche granulosità per la presenza di cristalli 

soprattutto a maturazione avanzata 

 Forma: cilindrica  

 Peso: c.a 15 kg 
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